e 4.Kisérlet: Enzimreakcio V1 &g

@ Osszefoglalé &

A Kisérlet célja, hogy az enzimeket kézzelfoghatova tegytik. A kisérlet soran a fehérje
bont6 enzimek hatasat tanulmanyozzuk az ananaszban taldlhaté bromolein
példajan!

Il FIGYELEM: a kisérlet két verziéban is megvalésithaté. Egy ami érai feldolgozas
esetén picit hosszabb és eszkozigényesebb, de hamarabb latszik eredményt (EZ
EBBEN A DOKUMENTUMBA). A masik verzio6 rovidebb ideig tart aktiv labor
munkaba de az eredmény igazan latvanyosabban masnapra lesz. |l

Anyagok és Eszkozok «

Anyagok:

-Ananasz

- Opciondlis ¢ - ananaszkonzerv

-1 csomag zselatin
Eszkozok:

-3 kis pohar (kémcsd, f6z6pohar)

-1 nagyobb edény

-Kés

-Vagodeszka

-Kanal vagy keverdeszkoz

Opcionalis ¢« = +1 tal vagy pohar ha a konzerv ananaszt is kiprobaljak
(kémcsd, foz6pohar)

-Denaturaciéhoz: mikrohullamu siit6

-Jég (esetleg jégaku pakk)



& ElGkésziletek Tanteremi Feldolgozashoz &

-Az liveg edényeket, talakat vagy poharakat egy talcan érdemes dsszekésziteni, ha
rendelkezésre all kémcso, akkor allvanyban.

-Zselatin készitéséhez: A zselatint ora el6tt idedlis elkésziteni. Ha egy nagyobb
f6z6poharba készitjliik akkor kb.10p alatt nem kezd6dik még meg a szilardulas a
kisérlet. Annyi id6 alatt a kisérletet a diakok 6sszeallitjak.

-Ananasz: A kisérlethez elore fel lehet kockazni az ananaszt (¢~ Opcionalis¢ = ha az
opcionalis feladatot is elvégzik akkor az ananaszkonzervet). A mennyiség fiigg a
felhasznalt edénytdl. Két j6 marék ananasz 50ml-es f6z6poharak esetén elég 8-10
csoport részére. Kémcso esetén sokkal kevesebb is elég és a lathatosag miatt is
elényos.

-Denaturalt ananasz: El16 lehet késziilni tigy hogy o6ra elott mikréhullamu siitébe
megf6zziik az ananaszt (kb. 3x 1.5p, 800-1000W allason).

-Hités: Kis féz6poharak esetén egy-két laposabb siitétalba le lehet tenni az
edényeket a jég kozé és addig tolteni ra vizet amig a zselatin szintje alatt marad.
Vagodeszkat lehet nehezéknek hasznalni ha szilikséges. A hiités szerepe, hogy minnél
kevésbé denaturaljuk az enzimeket meleg zselatinnal illetve a szilardulasi idore is
hat (lasd lentebb)

- [d6: Kontrollként mindig egy sima zselatinos edényt vesziink. A kisérlet addig tart
amig az meg nem szilardul. A zselatin szilardulasa gyartotol és a felhasznalt edénytol
is fligg, ezért a kisérlet elott érdemes Kiprobalni. Kémcsovel jo esetben ora végére,
nagyobb edényben lehet, hogy a kdvetkez6 6ra utan ra tudnak nézni a diakok.

- 88 Csoportméret: 1-2 F8.
- .. Mennyiségek:

-Az ananaszlé/viz mennyiségét az iivegedény méretéhez kell illeszteni. 50
ml-es edény esetén két maroknyi ananasz 1 csoportnak elegendd.

-zselatinbo6l osztalyonként 3-4 csomaggal Kkell szamolni (a gyartoé receptje
szerint)



s Protokoll #§

1. Vegyiink egy friss ananaszbdl egy nagyobb szeletet 1.5-3cm.
2. Daraboljuk fel kisebb kockakra (jellemz6 méret kb. 1cm-2cm)
Opcionalis ¢ - ananaszkonzervbdl vett ananasz esetén hasonl6an jarjunk el.

3. Az egyik felét el6kezeljlik ugy, hogy mikréohullamu siitébe megf6zziik az ananaszt
(kb. 3x 1.5p, 800-1000W allason).

4. Készitsiink zselatinos oldatot egy poharban vagy talban a zselatin elkészitési
utmutatéja alapjan (tipikusan meleg vagy forro vizzel). Hagyjuk hiilni 5-10p-et.

5. Az egyik poharba/kémcsbbe a nyers ananaszbdl, a masikba a denaturalt
ananaszbol adagoljunk annyit, hogy az aljat kb egy ujjnyira lepje el.
(¢« Opcionalis ¢ - feladat esetén a konzerv ananasszal hasonl6an jarjunk el).

6. Az edényekbe ontsiink a zselatinbdl (eddig a pontig mar eléggé kihiilt a zselatin)
ugy hogy éppen ellepje a zselatin.

7. Referencianak egy edénybe ontsiink 0sszemérheté mennyiséget egy lires edénybe.
8. Helyezziik a talakat jeges flird6be.

9.. Az idé leteltét kovetden figyeljiik meg az eredményt. A kisérlet a referencia
edényben 1év0 zselatin megszilardulasaig varjunk.

10. Figyeljiik meg a zselatin allagat!



